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bedeutet im vietnamesischen
schlicht «Essen, esseny - eine
liebevolle Einladung, Plats zu

nehmen, zu geniessen
und gemeinsam zu leilen.
Es ist ein Ausdruck,
den vietnamesischen Miiller
oft sagen, wenn sie ithre
Familie sum Tisch rufen:
«An di, an di!»
Dieses Gefiihl von Wirme,
Teilen und Gemeinschaft ist

der Herzschlag von AN AN.






VEGAN

In der vietnamesischen
Kiiche spiell Gemiise seil
jeher eine Hauptrolle.
Viele traditionelle Gerichte
sind von Nalur aus vegan,
denn in Vietnam wird mit
Krdutern, Gewiirzen und
Pflanzen gekocht, die Ge-
schmack und Seele tragen.
Unser veganes Menii ist eine
Hommage an diese Wurzeln:
leichte, ndhrende Gerichle,
die dennoch Tiefeang haben,
voller Aromen und lexturen,
die sum Enldecken einladen.






Les entrees

Dau Hit Chién Kho Xd (GF)

Soft Crispy Tofu

Seidentofu, Zitronengras, Kokos-Currysauce, Sauce Maison / 14.50
Chd Gio Chay (GF)

Springrolls a la maison
Friihlingsrollen mit Gemiise, Sauce Maison / 12.50

Ld Lot Chay
Vegan Betel Rolls
Planted-Chicken, Betelblitter, Lauchzwiebel, Erdniisse, Sauce Maison / 16.-

Cuon Diep Chay (GF)
Garden ‘Tofu Rolls
Tofu, Choy Sum, Reisnudeln, Kriuter, Zitronengras-Sauce / 12.-

Phé Cuon Chay

Vegan Pho Rolls
Planted-Pulled-Pork, Reispfannkuchen, Salat, Karotten Pickles, Kriuter,
Sauce Maison / 16.-

Sélection AN AN - fiir zwei Personen

Platte zum leilen:
Vegan Pho Rolls, Springrolls a la maison, Garden Tofu Rolls, Betel Rolls,
Soft Crispy Tofu / 45.-



Les plals

Com Chiéen Dau Hu

Red Fried Rice
Seidentofu, Roter Reis, Aubergine, Cashews / 28.50

Bun Chd Chay

Rice Noodle Bowl a la Hanoi
Vegane Hacktétschli, Tofu, Pilze / 32.-

Xd Xiu Chay

Planted BBQ
Planted Pork, Gemiise, Xa-Xiu-Sauce / 28.-

Hu Tieu Xao Chay

Southern Style Noodles

Tofu , Reisnudeln, Bohnensprossen, Karotten, Schnittlauch, Sesam, Pilze,
Zwiebel / 28.50

Bdanh Canh Chay (Gr)

Hué Noodle Soup
Tofu, Konjaknudeln, Gemiisebouillon, Algen, Pilzen, Karotten, Schnittlauch / 28.-






TERRE
& MER

In Vietnam gehoren Erde und
Meer selbstverstdandlich
SUSAMMEN.

Auf'dem Tisch stehen Fleisch,
Fisch und Gemiise
immer gemeinsam, damil alle
leilen und verschiedene
Aromen kombinieren konnen.
Diese Vielfall prdgt unsere
Esskultur und inspiriert auch
unser Menii.



Les entrees

Bdnh Nép Ga (GF)
Savory Sticky Rice with chicken
Poulet, Klebreis, Lauchzwiebel, Chili-Fishsauce / 16.50

‘1om Chién (GF)
Crispy Rocket Shrimps
Felsencrevetten, Chili-Mayonnaise / 21.50

So Diép Nuong (Gr)
Scallops au Gratin
Jakobsmuschel mit Corail, Friihlingszwiebelol, Erdniisse, Zitronengras-Sauce / 24.-

Bot Chién (Gr)
Pan-Fried Rice Cake
Reismehl, Ei, Papayasalat, Soja-Dressing / 16.-

Brioche Gan bhéo

Banh Mi de Luxe
Foie Gras, Brioche, Pickles, Mayo Maison / 22.-

Cd Ld Lot Gr)
Fresh Betel Leaf with Fish
Kabeljau, Betelblitter, Ananas-Sauce / 16.50

Cuén Heo Quay (GF)

Crispy Pork Belly Rolls
Knuspriger Schweinebauch, Reispapier, Perilla-Blatt, Salat, Lauch,
Erdnuss-Hoisin-Sauce / 14.50

Nem Cua

Hanoi Crab Spring Rolls
Soft-Shell-Crab, Gurke, Perilla-Blatt, Gemiise, Chili-Fishsauce / 17.-

Cha Gio
Springrolls a la maison
Friihlingsrollen mit Crevetten & Poulet, Chili-Fishsauce / 14.-

Sélection AN AN (iir zwei Personen)

Platte sum Teilen:

Pork Belly Rolls, Betel Leaf with Fish, Chicken Sticky Rice, Crab Spring Roll,
Garden Tofu Rolls / 48.50
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Cuon Diep Tom (GF)
Garden Shrimp Rolls
Crevetten, Choy Sum, Reisnudeln, Kriuter, Erdnuss-Hoisin-Sauce / 14.50

Pho Cuon Bo (GF)

Beef Pho Rolls
Rindfleisch, Reispfannkuchen, Salat, Karotten, Pickles, Kriauter, Chili-Fishsauce / 16.50

Les salades

Bun Chad

Rice Noodle Bowl a la Hanoi
Rindfleisch, Reisnudeln, Meatballs aus Crevetten & Schweinefleisch, Salat,
Pickles, Gurke, Erdniisse, Zwiebel, Chili-Limetten-Sauce / 33.-

Goi Ca Meékong (GF)
Mekong Fish Salad

Griine Mango, Bananenbliite, Perilla, Sesam, Doraden-Filetflocken, Chili,
Limetten-Tamarindensauce /29.-

Goi Bo Nuong ‘Iai
Beef Salad AN AN

Rindsfilet, Krauter, Gurke, Kirschtomaten, Zwiebel, Knoblauchbrot,
Limetten-Sauce / 35.-

Goi Vit
Crispy Duck Salad
Knusprige Ente, Blattsalat, Kriuter, Ananas, Zwiebel, Chili-Fishsauce / 34.-

Goi Chay (V&GF)

Vegan Fardin Salad

Tofu, Babyspinat, Salat, Kriuter, Kichererbsen, Orange, Cashews, Kirschtomaten,
Sesamcracker, Sauce Maison / 28.50

Goi Du Dii (V&GF)
Green Papaya Salad
Papaya, Kirschtomaten, Kriuter, Erdniisse, Sesamcracker, Chili-Fishsauce oder
Sauce Maison /26.50






Ga Roti (GF)

Les plais

Poulet, Spiegelei, Salat, Karamell-Kokossauce / 29.-

Ga Xao Cdi Thai

Chicken with Thai Leaves

Poulet, Thai-Brokkoliblitter, Pilze, Knoblauch-Sauce / 29.-

Mién Xao Ga
Glass Noodles a I'Indochine
Poulet, Glasnudeln, Pak Choi, Karotten, Pilze / 29.-

Dui Vit Quay (GF)
Cochine Duck confit
Entenkeule, Kokos-Sauce / 34.-

Ca Ri Ga (GF)
Vietnamese Chicken Curry
Poulet, Gelbes Curry, Siisskartoffel / 29.-

Cd Muoi Xd (GF)
Fillet of sea bream
Doradenfilet, Zitronengras, Kurkuma, Zwiebel, Chili / 32.-

Cd Hoi Chién Com
Red rice au fromage
Lachssteak, Roter Reis, Kése, Pestosauce / 34.-

Com Chién Cua (GF)

Crab Garlic Rice

Krabbe, Reis, Limettenblatt, Knoblauch, Ananas, Friihlingszwiebel, Koriander,
Gurkensalat / 34.-

‘1om S6t Bo ‘16 (G)

Mouthwatering Butter Shrimps
Riesencrevetten, Gurkensalat, Knoblauch-Buttersauce / 34.-

Bo Steak: Gr)

Entrecote or beef filet au beurre
Paprika, Zwiebel, Sauce Signature
Entrecote 200 gr. / 49.-
Rindsfilet 200 gr. / 56.-



Suon Bo Kho (GF)

Short Rib Stew
Short-Rib, Karotten Briihe, Zitronengras, Ingwer / 35.-

Bo Xao Pho

Beef Curry Noodles
Rindfleisch, Reisnudeln, Curry-Mischung, Gemiise / 32.-

Heo Quay Banh Hoi (GF)

Signature pork belly AN AN

Knuspriger Schweinebauch, Banh Hoi Nudeln, Friihlingszwiebelol, Erdniissen,
Minze, Salat, Lauch, Chili-Limettensauce / 34.-

Mi Kho Saigon
Saigonese Egg Noodles
Xa Xiu Pork, Crevetten, Gemiise, Bohnensprossen, Fleischbouillon / 32.-

Peliles soupes

Canh Bo Gr)

Beef marrow soup
Rindsbouillon, Knochenmark, Krauter / 12.50

Canh Chay (GF&V)
Vegan Viel Soup
Vegane Bouillon, Gemiise / 12.-






Specialite Maison

Pho
Pho Bowl

Rindsbouillon oder Vegane Bouillon, Reisnudeln, Kriuter, Bohnensprossen,
Thai-Basilikum, Koriander, Zwiebel, Limette

Wahl an Proteinen:

» Rindsfilet 100gr - 12021 (GF) / 38.-

» Short-Rib (GF) / 35.-

» Poulet (GF) / 32.-

» Planted oder Tofu & Gemiise (V) / 32.-




Sides Maison

Com Fasmine (GF) — FJasminreis / 5.-

Com Do (GF) — Roter Reis / 6.-

Xoi Ld Chudi (GF) — Griiner Klebreis im Bananenblalt / 6.50

Com Chién ‘10i Triing (GF) — Gebratener Reis mit Knoblauch & Ei / 9.50

Khoai ‘Idy Chién — Pommes Allumetes / 7.-
Rhoai Lang Chién — Siisskartoffelpommes / 9.50
Bdnh Mi ‘16i AN AN — AN AN's Chnoblibrot | o.-

Goi ‘Thap Cam (GV) — Gemischter Salat / 8.
Goi Dua Leo (GF) — Gurkensalat / 8.-

Bdnh Héi Hap (GF) — Gedimpfte Reisnudeln | 6.50
M Xao Rau Cit — Gebralene Eiernudeln mil Gemiise / 9.-

Bun Xao Rau Cu (GF) — Gebratene Reisnudeln mit Gemiise / 9.-

Pdu Bdp Muoi Ot Gv) — Gedimpfte Okra mit Chilisals / 14.-

Rau Cu (GF) - Gedimpftes oder gebratenes Saisongemiise / 14.-

Rau Mqu’ng (GF) — Gebratener Wasserspinat mit Knoblauch / 14.-
Bong Cdi Xanh (GF) — Gebratener Bimi-Brokkoli mit Knoblauch / 12.-
Ca Tim Nuong (GF) — Gegrillte Aubergine mil veganer Sauce / 12.-

N2o Sen Gion — Knusprig frittierte Lotuswursel mit Tempura-Teighiille / 12.-






Bdnh Pho Mai

Co Chin Chin’s Cheesecake
Cheesecake, Passionsfrucht / 9.50

Bdnh Pho Mai Matcha

Cheesecake au Matcha
Matcha Cheesecake, Beerensauce / 9.50

Chuoi nuong cot duia (GF&V)
Grilled Coco Banana
Grillierte Bananen, Sticky Rice, Kokossauce / 14.-

Banh la dita ddu xanh (v
Pandan Mung Bean
Pandan Jelly Kuchen, Mungbohnentfiillung / 12.-

Bdnh khoai mi (v)
Cassava Coco Cake
Maniokkuchen, Kokosmilch / 12.-

Bdnh Flan

Flan d’Indochine
Karamell-Flan, Beeren / 12.-

Che Thap Cam (Gr&vV)
Bean Paradise Variation
Bohnenvariation, Jelly, Kokossauce / 9.50

Khom ‘Tuoi (Gr)

Fresh Pineapple
Frische Ananas mit Chili-Salz / 11.50

Kem Xoai Dua (GF&V)
Mango Coco
Frische Mango mit Kokosglacé / 11.50

Bdnh Bao Chi (GF&v)
Vietnamese Mochi
Klebreis, Kokosfiillung / 6.50

Ca phé affogato
Vietnamese Ice cream coffee
Vietnamesischer Kaffee, Vanille Glacé / 9.50

HKem Kem (GF&V)
Ice-Cream

» Vegane Schokolade / 4.50
» Kokos / 4.50

» Waldbeer / 4.50

» Himbeer / 4.50






Wann immer moglich.
kochen wir gerne
glulenfrei & vegan.
Bei Allergien
& Intoleranzen
beralen unsere
Servicemilarbeiler
Dich gerne!

(V) Vegan
(GFE) Glutenfrei



